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S P E I S E K A R T E    
Täglich ab 12.00 Uhr  

Vorspeisen und Salate  
Kleiner gemischter Blattsalat mit Haus-Dressing 7,90 € 
Bruschetta mit Serrano Schinken oder Lachs, Tomate, Pesto und Parmesan 10,90 € 
Großer Cäsar Salat mit Kirschtomaten und Croûtons                                                                                                                                   9,90 € 
- mit frisch gebratenen Roastbeef-Streifen / - mit gegrillten Scampi                                 15,90 € / 16,90 € 
Burrata mit gebrannter Feige und Kürbis-Quiche      14,90 €            
Auberginen Carpaccio mit Tartar von der Lachs Forelle und mildem Chili Pesto                            15,90 € 

Pasta und Vegetarisch  
Penne Rigate mit Lachs, grünem Spargel und Kräuter-Sahnesauce 17,90 € 
Steinpilz-Panzarotti in Trüffel-Sahnesauce und Blattspinat, Gran Padano 18,90 € 
Kürbis Risotto mit Seitlingen, Ofen-Paprika und Gemüse-Chips 16,90 € 

Suppen und Tages Empfehlungen  
Suppe des Tages 7,90 € 
Kürbis-Mango Suppe mit Kräuter-Croutons 8,90 € 
Tages Gericht - wochentags bis 15.00 Uhr- 13,90 € 
Fisch des Tages aus nachhaltiger Fischerei Tagespreis 

Grillgerichte 
Original Currywurst7) vom Spreewald, Röstkartoffeln und Cäsar Salat – bis 15.00 Uhr 14,90 € 
Burger von der Hamburger Färse mit Birnen-Zwiebel-Chili Chutney, spicy Cheddar, 
Pimientos und gebackenen Kartoffelspalten – auf Wunsch auch vegetarisch 

17,90 € 

Hamburger Pannfisch mit Blattspinat, gedünsteten Tomaten, Bratkartoffeln und Senfsauce          21,90 € 
Gebratener Heilbutt an Zitronengras Sauce und gefüllter Paprika  25,90 € 
Gegrillter Elb-Zander an pikantem Süßkartoffel-Hummus,  
Linsen-Chorizo Confit und Joghurtsauce 

     24,90 €  

Rumpsteak vom „Grain Fed Beef“ auf Speck-Bohnen7), Kartoffel-Gratin u. Sc. Bearnaise         31,90 € 
Mariniertes Kotelett vom Apfelschwein mit Schwarzbiersauce,  
Wirsinggemüse und Kartoffel-Baumkuchen 

24,90 € 

Dessert 
Zitronengras Crème Brûlée 8,90 € 
Himbeer Tiramisu 9,90 € 
Creme Karamell mit gebackenen Apfelscheiben auf Vanillesauce 10,90 € 
Kleiner Käseteller mit Früchtebrot, Walnüssen und Feigensenf 12,90 € 

Kuchen            
Verschiedene Kuchensorten         / - Portion Sahne                                                           4,30 € / + 0,50 €    
Wir kochen für Sie ohne Geschmacksverstärker und Zusatzstoffe. Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder          
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service Mitarbeiter/innen!     7) E249/252                        Stand: 19.09 2020                                                     

 


